
Die Brotmanufaktur
Stadtländer hat eröffnet
Der Duft nach frischen Backwaren liegt in der Luft

gen. Dazu gesellen sich spezielle
Gewürze und Salze, feine Öle
und andere Beilagen, eben alles,
was sich ganz wunderbar mit fri-
schem Brot kombinieren lässt.
Die Brotmanufaktur Stadtlän-

der hat montags bis freitags von
6.30 bis 17 Uhr geöffnet sowie
sonnabends von 6.30 bis 13 Uhr.

Bissendorf. Seit rund zwei
Wochen istdieGeschäftsweltder
Wedemark und im Speziellen die
von Bissendorf um ein Angebot
reicher: Die Brotmanufaktur
Stadtländer mit Stammsitz in
Walsrode hat dort im de Groot-
Komplex ander StraßeAmMarkt
eröffnet. Und das Familienunter-
nehmen in fünfter Generation
hat einiges für die Gourmets zu
bieten: Brotsorten, allesamt von
Hand gemacht, will heißen, auf
traditionelle Weise und mit ganz
viel Zeit fürdie Teigreifung täglich
frisch ausdemOfengezogen, lie-
gen indenAuslagen.Unddie vie-
len Sorten sollten für jeden Ge-
schmack etwas zu bieten haben,
mit oder ohne Körner, groß oder
klein, Brot oder Brötchen – von
hell bis dunkel haben alle eines
gemeinsam: Die Backwaren in
der Brotmanufaktur Stadltänder
erfüllen allesamt einen hohen
Qualitätsanspruch, wie Senior-
chef Andreas Stadtländer be-
tont: „Wir verwendenbesteRoh-
stoffe. Bei der Teigzubereitung
für Brot und Brötchen aber auch
für alle anderen Backwaren set-
zen wir auf echte Handwerks-
kunst und das kann man dann
am Ende unseren Erzeugnissen
nicht nur ansehen, sondern man
schmeckt es auch!“
Bewusst rustikal gehalten ist

die Einrichtung der neuen Brot-
manufaktur, die dunklen Farben
überwiegen:„Dasgibt fürunsere
Backwaren aber auch für die
hübschen Accessoires rund um
den nett gedeckten Tisch den
idealen Rahmen“, ist sich Tanja
Stadtländer sicher. Mit viel Liebe

zum besonderen Design hat sie
Teller, Tassen, Brotbretter, Eierbe-
cher, Gläser und viele andere
hübsche Kleinigkeiten ausge-
sucht, die man so schnell in kei-
nem anderen Laden finden dürf-
te. Und noch eine Besonderheit
gibt es bei Stadtländers: EinWin-
zer am Kaiserstuhl keltert eigens
Weine für sie, es findet sich Brot-
Gin in den Regalen aber ebenso
auch hauseigene Müslimischun-

Freuen sich auf die Kunden aus Bissendorf und der restlichen Wedemark: Andreas, Tanja und Yanneck-
Bo Stadtländer sowie Mitarbeiter Anrdeas Alps (von links). Fotos: Gabriela Vrobel

Den Weg in den Shop der Brotmanufaktur dürfte der Duft nach frischem Brot weisen. Denn einiges
wird direkt vor Ort in Bissendorf fertig gebacken.

Tanja Stadtländer hat mit viel
Liebe zum Detail hübsche Din-
ge rund um den Tisch zusam-
mengestellt.

Jetzt Zukunft gestalten
Wedemark weiterdenken: Auftaktveranstaltung am 26. September
Mellendorf. Die Gemeinde
Wedemark startet die Fortschrei-
bung ihres Gemeindeentwick-
lungsplans und lädt zur aktiven
Beteiligung ein. Ideen der Ein-
wohnerinnen und Einwohner
sollen in den Plan einfließen, um
die Zukunft der Gemeinde ge-
meinsam zu gestalten.
Für eine zukunftsgerichtete

Entwicklung der Wedemark
schreibt die Gemeinde ihren Ge-
meindeentwicklungsplan (GEP)
fort. Eine erste Umfrage dazu
wurde bereits mit großer Beteili-

gung der Bevölkerung durchge-
führt, ihre Ergebnisse werden
derzeit ausgewertet. Sie dienen
alsGrundlage fürdie jetzt folgen-
de Diskussion der Leitbilder und
Ideen zur Entwicklung der Ge-
meinde.
Für eine lebensnahe Weiter-

entwicklung wird die Erfahrung
der Wedemärkerinnen und We-
demärker gebraucht. Die Ge-
meindeverwaltung und die Pla-
nerinnen und Planer benötigen
weiterhin ihre Unterstützung,
um für den GEP wichtige Aufga-

ben herauszuarbeiten und ge-
meinsam mit den Bürgerinnen
und Bürgern der Wedemark zu
diskutieren.
Die Verwaltung sucht auf

Grundlage der Ergebnisse der
Online-Umfrage das direkte Ge-
spräch mit der Bevölkerung als
Expertinnen und Experten und
will sie in die EntwicklungderGe-
meinde bei einer Auftaktveran-
staltung einbeziehen. In der Auf-
taktveranstaltung am Donners-
tag, 26. September, von 18.30
bis etwa 21 Uhr im Forum des

Campus W in Mellendorf wird
eineGesamtbetrachtungderGe-
meinde Wedemark präsentiert.
Dazu gehören auch Informatio-
nen zum GEP und seines Prozes-
ses.
Anhand von sechs Themen-

schwerpunkten werden Hinwei-
se und Ideen gesammelt. Im Lau-
fe des Prozesses laufen drei Orts-
teilwerkstätten, in die sich An-
wohnerinnen und Anwohner
einbringen können und einen
Detailblick in kleineremMaßstab
auf ihrenOrtsteil richtenwerden.

Mittagstisch:
Mo Rotbarschfilet „Finkenwerder Art“
Di Ravioli mit Ratatouillegemüse
Mi Entenbrustfilet mit Orangensauce
Do Semmelknödel mit Pilzgemüse
Fr Rindergulasch mit Paprika
Sa Mini-Grillhaxe
( unseren gesamten Wochenplan finden Sie

unter www.moss-delikatessen.de )

Dammstraße 10

30938 Großburgwedel

Tel. (05139) 23 45

De l i k a t e s s e n

Der Fang der Woche:

Filet vom
Weißen Heilbutt

100 g

€ 2,99
(ab Donnerstag, den 19.09.2024)

Save the Date:

Dem Einbrecher keine Chance
kostenlose Beratung vor Ort
Um- und Nachrüstung von
Fenstern und Türen
nach DIN 18104
Montage durch geschulte
Fachkräfte
Lieferung und Montage von
geprüften Sicherheitsfenstern

Bissendorf · Burgwedeler Str. 14
(05130) 87 38

e-mail: tischlerei-knoke@t-online.de

Vom LKA Niedersachsen
gelisteter Betrieb!

Vereinbaren Sie
Ihren Termin unter

05130 -
6090000

Starkampstr. 3
30900 Wedemark

Abriss

Baumfällung Erdbewegungen

Vermietung

Terrassendachbau

Fundamentfreilegung

05139 959 229
Kostenloses Angebot! Für Ihren Garten
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