
„Nach zwölf Jahren ist
es Zeit für neue Impulse
in der Wedemark“
Bürgermeister Helge Zychlinski wird 2026 nicht erneut kandidieren

WEDEMARK. „Wedemarks
Bürgermeister Helge Zychlinski
hat bekanntgegeben, dass er bei
den Kommunalwahlen im Sep-
tember 2026 nicht erneut für das
Amt des Bürgermeisters der Ge-
meinde Wedemark kandidieren
werde. Der 46-Jährige führt die
Verwaltung seit 2014 und steht
damit seit nahezu zwölf Jahren
an der Spitze der Gemeinde. Da-
mit scheidet der dienstälteste ak-
tive Bürgermeister der Region
Hannover aus dem Amt. Diese
Entscheidung ist mir alles andere
als leichtgefallen“, betont Zy-
chlinski. „Ich habe sie mit gro-
ßem Respekt vor dem Amt, nach
reiflicher Überlegung und ehrli-
cher Selbstreflexion getroffen.“
Das Bürgermeisteramt, so der
Verwaltungschef, sei für ihn im-
mer mehr gewesen als eine be-
rufliche Tätigkeit: „Es ist eine
Herzensangelegenheit – mit gro-
ßer Leidenschaft, Freude und tie-
fem Pflichtbewusstsein.“ Zy-
chlinski sieht den Zeitpunkt sei-
nes Abschieds bewusst als Chan-
ce für Erneuerung. „Ich bin über-
zeugt, dass es für die Wedemark
gut und wichtig ist, in den kom-
menden Jahren mit neuen Perso-
nen, neuen Ideen und neuen Im-
pulsen weiterzugehen. Erneue-
rung ist ein Zeichen der Stärke
und des Vertrauens in die ge-
meinsame Sache.“ Neben die-
sem inhaltlichen Beweggrund
spielt auch die vor Kurzem vom
Landtag beschlossene Verlänge-

rung der Amtszeiten von fünf auf
acht Jahre eine Rolle. „Für meine
jetzige Lebensphase ist ein sol-
cher Zeitraum schlicht zu lang.
Eine erneute Kandidatur mit dem
Ziel, das Amt vorzeitig abzuge-
ben, würde meinem Verständnis
von Verantwortung widerspre-
chen.“ Bis zum Ende seiner
Amtszeit am 31. Oktober 2026
will Zychlinski seine Aufgaben
weiterhin mit vollem Engage-
ment wahrnehmen.

„Bis zu meinem letzten
Arbeitstag gilt mein voller Einsatz
der Aufgabe, Bürgermeister die-
ser wunderbaren Gemeinde zu
sein – mit dem gleichen Gestal-
tungswillen, der gleichen Energie

und der gleichen Freude wie bis-
her.“

Der Bürgermeister betont,
dass er die kommenden Monate
nutzen werde, um begonnene
Projekte weiterzuführen und
einen geordneten Übergang vor-
zubereiten. Dabei liege ihm be-
sonders am Herzen, die erfolgrei-
che Entwicklung der Wedemark
fortzusetzen und die starke Ge-
meinschaft im Ort zu bewahren:
„Die Wedemark steht stark da,
weil viele Menschen gemeinsam
Verantwortung übernehmen – in
Politik, Verwaltung, Ehrenamt
und Wirtschaft. Wenn wir diesen
Zusammenhalt bewahren, kann
die Wedemark auch in Zukunft

Hier bleibt er nur noch ein knappes Jahr: Helge Zychlinski (SPD) an
seinem Schreibtisch im Rathaus der Wedemark. Kathrin Götze

mutig und erfolgreich vorange-
hen.“ Über seine persönlichen
Pläne nach dem Ausscheiden will
Zychlinski erst gegen Ende des
kommenden Jahres entscheiden.
Vorrang habe, die laufenden Pro-
jekte konsequent weiterzufüh-
ren und einen geordneten Über-
gang zu gestalten. In jedem Fall
soll künftig seine Familie einen
deutlich größeren zeitlichen
Raum erhalten als bisher.

„Ich möchte eine stabile, leis-
tungsfähige und zuversichtliche
Gemeinde übergeben – mit kla-
ren Perspektiven in den Berei-
chen Klimaschutz, Bildung, Digi-
talisierung und Kinderfreund-
lichkeit.“

Mit seiner Entscheidung endet
am 31. Oktober 2026 eine Amts-
zeit, die von zahlreichen Zu-
kunftsprojekten, internationaler
Zusammenarbeit und dem steti-
gen Ausbau der Wedemark zu
einer modernen, lebenswerten
und kinderfreundlichen Kommu-
ne geprägt worden sei.

Italienisches Lebensgefühl
in der Piccola Trattoria
Bissendorf-Wietze: Am Wietzestrand 22 erwartet die Gäste mediterrane Herzlichkeit

BISSENDORF-WIETZE. Mit viel
Leidenschaft für Gastronomie
und ihrer gemeinsamen Heimat-
verbundenheit haben sich Anne
und Marc aus Bissendorf-Wietze
einen Traum erfüllt: die Piccola
Trattoria. Unterstützt werden sie
dabei von Küchenchef Antonio
aus Sizilien, der mit 40 Jahren Er-
fahrung authentischen Ge-
schmack direkt ins grüne Bissen-
dorf-Wietze bringt. Die neue
Piccola Trattoria lädt zum Genie-
ßen ein - Am Wietzestrand 22 er-
wartet die Gäste ein Stück Italien
mitten im Grünen – mit original
italienischer Küche, mediterra-
ner Herzlichkeit und viel Liebe
zum Detail. Hier gehen liebevolle
Küche und warme Gastfreund-
schaft Hand in Hand – zu jeder Ta-
geszeit, ob morgens, mittags,
nachmittags oder abends.

Am Sonnabend und Sonntag
ab 10 Uhr startet der Tag genuss-
voll mit leckeren Frühstücksvaria-
tionen oder frisch belegten Stul-
len mit dem bekannten und be-
liebten Gaues Brot. An allen
Sonntagen lädt die Trattoria zu
einem vielfältigen Frühstücks-
buffet mit monatlichen wech-
selnden Themen ein. Den Start-
schuss macht der Dezember
ganz ihm Sinne der Weihnachts-
zeit – um Reservierung wird ge-
beten. Neben den täglichen à la
carte Gerichten , bietet die Trat-
toria mittwochs bis freitags von
12 bis 15 Uhr einen wöchentlich
wechselnden Mittagstisch an.
Zwischen 15 und 17 Uhr warten
Kaffee, Kuchen und von Antonio

hausgemachte italienische Köst-
lichkeiten auf die Gäste. Die
Abendkarte mit hausgemachter
Pizza, frischer Pasta, italienischen
Klassikern und wechselnden Ta-
gesempfehlungen, ist ab 17 Uhr
verfügbar – perfekt für ein ent-
spanntes Dinner in gemütlichem
Ambiente. Alle Speisen sind
selbstverständlich auch zum Mit-
nehmen erhältlich – einfach tele-
fonisch vorbestellen und italieni-
sches Lebensgefühl zu Hause ge-
nießen.

Ein besonderes Highlight: An
den Wochenenden steht der
Gaues-Marktwagen vor der Trat-
toria mit frischen Backwaren von
Jochen Gaues – ideal fürs Früh-
stück zu Hause. Sonnabend 8 bis
14 Uhr | Sonntag 8 bis 12 Uhr Fri-
sche Backwaren wie sein be-
kanntes Sylter Weißbrot und sei-

nen leckeren Ciabatta Brotsorten
– ideal für eine köstliche Mahlzeit
zu Hause. Gaues gilt seit Jahr-
zehnten als einer der leiden-
schaftlichsten Bäcker Deutsch-
lands und beliefert Spitzenköche
sowie Genussliebhaber im gan-
zen Land. An den Adventswo-
chenenden lädt die Piccola Trat-
toria im Außenbereich des Res-
taurants zum Verweilen ein – bei
Glühwein und Lumumba und
Kinderpunsch kann man hier
stimmungsvoll in die Weih-
nachtszeit starten. Für private ,
sowie Firmenfeiern, aktuell
Weihnachtsfeiern, gestaltet das
Team individuelle Angebote und
sorgt für unvergessliche Genuss-
momente. Kontakt & Reservie-
rungen: Piccola Trattoria, Wiet-
zestrand 22, Bissendorf-Wietze
Telefon (05130) 6 09 40 59.

Haben auch in der Adventszeit besondere Angebote: Marc (von
links), Anne und Küchenchef Antonio. Foto: privat

Kleine Sternsinger
gesucht
WEDEMARK. Am 10. und 11.
Januar im nächsten Jahr machen
sich wieder die kleinen und gro-
ßen Königinnen und Könige der
Sternsinger-Gruppen der Pfarrei
St. Marien in Mellendorf mit ihrer
frohen Botschaft auf den Weg
und sammeln Spenden für be-
nachteiligte Mädchen und Jun-
gen in aller Welt. Mit dem Kreide-
zeichen „20*C+M+B+26“ brin-
gen sie den Segen „Christus seg-
ne dieses Haus“ zu den Men-
schen und schreiben ihn an die
Türen. Die Aktion 2026 bringt
den Sternsingerinnen und Stern-
singern das Thema Kinderarbeit
näher und zeigt, wie wichtig die
Kinderrechte auf Schutz und Bil-
dung sind. Alle Kinder, die Lust
haben mitzumachen, sind (unab-
hängig von ihrer Religionszuge-
hörigkeit) herzlich eingeladen
am Donnerstag, 11. Dezember,
um 17.30 Uhr in das Karl-Heine-
Haus, Karpatenweg 1 in Mellen-
dorf, zur ersten Probe zu kom-
men. Einige Eltern können sich
auch gerne als betreuende Fahrer
der Sternsinger einbringen. Aber
auch Kinder, deren Eltern es nicht
einrichten können, zu fahren,
sind herzlich willkommen. Die
zweite Probe findet dann im neu-
en Jahr, am 6. Januar, um 17 Uhr
statt. Anmeldung bitte per Mail
an: rafael.engelhardt@web.de

Foto: Kindermissionswerk Sternsinger

Schmuck, Zahngold, Münzen, Silber, Bestecke

goldschmiede-wiek.de

Altgoldankauf

Wedemarkstr. 62 05130 / 377-477

Do + Fr: 10-13 + 15-18 und Sa: 10-13
und nach Terminvereinbarung

Trauringe, Anfertigungen, Reparaturen

Dem Einbrecher keine Chance
kostenlose Beratung vor Ort
Um- und Nachrüstung von
Fenstern und Türen
nach DIN 18104
Montage durch geschulte
Fachkräfte
Lieferung und Montage von
geprüften Sicherheitsfenstern

Bissendorf · Burgwedeler Str. 14
(05130) 87 38

e-mail: tischlerei-knoke@t-online.de

Vom LKA Niedersachsen
gelisteter Betrieb!
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