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Der 7. Grand Prix der Artisten fahrt grof$ auf

Der magaScene-Veranstaltungstipp: Weihnachtscircus Hannover

as Label , Etabliert” hat sich

der Weihnachtscircus Han-
nover langst erarbeitet. Seit
2016 laden die Circus-Macher
von Grandezza Entertainment
die Creme dela Creme derinter-
nationalen Artistik auf den
Schitzenplatz ein. Bei einer
Pressekonferenz im Theater am
Aegi wurden nicht nur die Acts
fur den 7. Grand Prix der Artis-
ten vorgestellt, sondern auch
verraten, dass die Stadt Hanno-
ver den Schiitzenplatz bis 2028
als Spielstatte zur Verfligung
stellt.

Das Publikum darf sich vom
18. Dezember bis 4. Januar auf
echte Topstars freuen. Zu den
preisgekronten, legendaren
Darbietungen der Weltspitze
gehort dieses Jahr unter ande-
rem Handstand-Legende Oleg
Izossimov, der schon mit einer
der hdchsten Trophden der Cir-
cus Branche, dem Silbernen
Clown des Internationalen Cir-
cus Festivals von Monte-Carlo,
ausgezeichnet wurde. Er befin-
det sich damit in bester Gesell-
schaft mit Olga Moreva, die fir
ihre flirrend-schéne Tuchakro-
batik gleichermaBen in Monaco
geadelt wurde. Dritter im Bunde
der Monte-Carlo Stars ist Jong-
lier-Legende Kris Kremo, der be-
reits vor 44 (1) Jahren dort mit
Silber dekoriert wurde. Heute
tritt der Grandseigneur mit sei-
nem Sohn Harrison auf und ver-

spricht Hannover somit doppel-
te Perfektion. Gar im Dutzend
wird die dann auch von der Ak-
robatentruppe aus Dezhou City
in China mit synchroner Diabo-
lo-Jonglage, atemberaubenden
Reifenspriingen und prachtvol-
len Kostimen geliefert.

Einen wahren Weltstar der
Komik konnte der Weihnachts-
circus mit Mikhail ,, Misha” Usov
gewinnen. Der langjdhrige
»Stamm-Clown” des Cirque du
Soleil nenntviele glitzernde Prei-
se sein Eigen. Vor allem kommt
der SpaBbereiter der leisen Tone
ohne Brachialklamauk aus und
wird Hannover sicher ein sanftes

Lacheln ins Gesicht zaubern.
Seinen Gegenpart bildet die in
Hannover nicht unbekannte
Hamburger Humor-lkone Jens
Ohle. Mit viel Quatsch-Comedy
und herrlich-schragem Wort-
spiel wird der Mann mit der Lei-
ter beim Grand Prix der Artisten
bestimmt noch einmal ein paar
Sprossen auf der Karriereleiter
weiter kommen.

Zum Cast von Regisseur Mar-
co Biasini gehdren auch die Po-
le-Artistin  Kateryna Korneva,
die Ikrarier vom Duo Fabulous,
das Duo Antresol am Luftring,
die Barren-Akrobaten von Barti-
gerzz, das Akrobatik-Duo 2ge-

Liazeed und
Jens Ohle
posieren fiir
den Weih-
nachtscircus
Hannover.
Foto: Jens
Bielke

ther, die Tanzformation Liazeed
und die Sangerin und Modera-
torin Laura Wolf.

Das Publikum stimmt nach je-
der Vorstellung - Silvester und
Neujahr sind spielfrei - per
Kreuzchen oder App Uber seine
persdnlichen Favoriten ab. Zu-
sammen mit der Gilde Brauerei
stellt der Circus den drei besten
Acts Preisgelder von insgesamt
5.000 Euro in Aussicht. Die Sie-
gerehrung findet am 4. Januar
im Anschluss an die 11 Uhr-Vor-
stellung statt.

© Tickets unter www.weihnachts-
circus-hannover.com

mdgascene

Viele weitere, spannende Neu-
igkeiten aus der lokalen Kultur-
szene finden Sie in der aktuellen
Ausgabe unseres Partnerme-
diums magaScene, monatlich
frisch gedruckt und kostenlos
an Uber 500 Auslegestellen in
Hannover oder online auf
www.magaScene.de inklusive
Download-Méglichkeit.
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Gestalten Sie Ihr Testament
zugunsten des WWF und leis-
ten Sie einen unvergesslichen
Beitrag fiir bedrohte Tierarten
und ihre Lebensraume.

TEL.: 030 311777-730
petra.goehl@wwf.de

WWTF Deutschland
ReinhardtstraBe 18

10117 Berlin
wwif.de/testamente
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HOTEL HANNOVER

BY MERCURE

FORA IGLVU Lounge

Vom 01. November 2025 bis 28. Februar 2026
konnen Sie die Fora IGLU Lounge auf der winter-
lichen Terrasse genief3en.

Lassen Sie sich in 5 beheizbaren Iglus bei Gluhwein
und Fondue von der winterlichen Atmosphare un-
term Sternenhimmel verzaubern und erleben Sie mit
lhren Freunden und Geschaftspartnern einen ganz
besonderen Abend!

Off nungszeiten FORA IGLU Lounge:
Montags bis samstags von 16 bis 22 Uhr.
Letzte Reservierung moglich ab 20 Uhr.

.

Der Countdown lduft - GEFRAGT & GROBER - Iglu Lounge 2.0
W OGN R

Unser Fora Winterfondue enthalt vorgeschnittenes
Fleisch von Rind, Schwein und Ente, sowie Gemuse,
Kartoffelgratin, Sylter Brot, Saucen und Dips sowie

ein Uberraschungs-Dessert.

Winterfondue im Iglu
Preis pro Person 59,00 € (exklusive Getranke)
Der Mindestverzehr je IGLU betragt 200,00 €

Wir empfehlen rechtzeitig zu reservieren.
Reservierungen ausschlief3lich
per E-Mail: hcO25@accor.com

Fora Hotel Hannover by Mercure | GroB3er Kolonnenweg 19 | 30163 Hannover
Tel: +49 511 6706-0 | hcO25@accor.com | all.accor.com/hotel/C025/index.de.shtml

36494902_002625

Reservieren:




